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广州高级果酒推荐

生成日期: 2025-10-24

1.葡萄果酒的单宁单宁是葡萄果酒中比较重要的一个物质，它主要是来源于葡萄的皮还有梗，若是在酿造
的时候，使用的是木桶，那葡萄果酒也可以从木桶中获取少量的单宁。2.葡萄果酒的年份葡萄果酒的年份是指
酿造葡萄的收割年份，像是一些传统的葡萄果酒，单宁度越高，年份越高，价格就越高，当然也有一些葡萄果
酒不易被存放。3.葡萄果酒瓶葡萄果酒瓶底一般是呈现凹凸状的，需要长时间被人们所存放的葡萄果酒，它的
凹凸就会越深。若是没有开封过的葡萄果酒，它的瓶塞是有粘液的，那可能是酒的品质出现了问题。4.葡萄果
酒的存放温度非常适合葡萄果酒存放的温度是在11度，存放葡萄果酒的温度不可过高了，因为温度过高，那酒
的熟化就会越快，这样是不易于葡萄果酒的存放的。葡萄果酒的酒精度是比较低的，当然低精酒度的酒是不益
被存放的，所以至好是在3天内把它给饮用完。广州高级果酒推荐

酒体轻盈型（Light-Bodied）：酒体轻盈型红葡萄酒一般颜色较淡，单宁较少，典型dai表有黑皮诺
（PinotNoir）和佳美（Gamay）；酒体轻盈型白葡萄酒往往有着激爽的酸度，冰镇后更加清新易饮，灰皮诺、阿
尔巴利诺（Albarino）和慕斯卡德（Muscadet）都属于这一类。酒体中等型（Medium-Bodied）：相比前者，酒
体中等型葡萄酒往往颜色更深，在舌头上的质感更重，红葡萄酒中的典型dai表有梅洛（Merlot）、丹魄
（Tempranillo）和桑娇维塞（Sangiovese），白葡萄酒有长相思（SauvignonBlanc）、白诗南（CheninBlanc）
和特雷比奥罗（Trebbiano）等。酒体饱满型（Full-Bodied）：酒体饱满型红葡萄酒颜色至深，单宁充沛，常
见dai表有赤霞珠（CabernetSauvignon）、西拉（Syrah/Shiraz）和马尔贝克（Malbec）等；酒体饱满型白葡萄
酒大多经过了橡木桶的陈酿，因而口感更显厚重，霞多丽（Chardonnay）、维欧尼（Viognier）和赛美蓉
（Semillon）都是dai表之一。广州高级果酒推荐上等桃红葡萄果酒通常同时具有白葡萄果酒的酸度轻、浓郁的
红酒的果味。

葡萄酒的品质很大部分取决于酿酒的原料葡萄，不同年份的气候不同，也就造成了各个年份的葡萄品质不
一样。瓶里的酒不一定100%来自于那一年的葡萄，但是绝大部分是。质量的葡萄酿造出的酒肯定更好，比如有
名的波尔多产区，葡萄品质差的话，他们会选择酿造副牌酒，而不酿造正牌。说道这个问题就不得不提一下法
国，在法国，他们的考试成绩就为20分制，20分满分，10分为及格。而相对于全世界绝大多数国家都是100分制
的。而对于评酒来说，这二者评分并无好坏之分，只是在细节上有差异。比如说一款葡萄酒，88分的酒和89分
的酒，可能并没多大区别，只是品酒师在评分时受主观的意向所影响，人很难做到每一次都是一样的结果。但
是20分制就不一样，18分的酒和19分的区别就很明显，也很容易被区分出来。

注重考虑葡萄酒的口感和风味，利用合适的菜肴带出配饮酒的特色；在一般情况下，先普通酒后贵价高质
酒，相反则酒质高低的差异会很明显；先干型酒后甜型酒，因为甜型酒会使干型酒尝起来味道较酸；先清淡型
酒后醇厚型酒，因为醇厚型酒和加强型酒的酒味会盖过清淡型酒；先新酒后陈年型酒。   俗话说：好吃的葡
萄不做酒。在水果摊上见到的葡萄都是用来生吃的，并不能酿酒，因为这类葡萄个大，水分含量高，纤维也多，
而含糖量是低的，用这种葡萄做酒的话，是酿造不出好酒来的。一般来讲，酿酒的葡萄都是颗粒小，但精华很
多的。酿酒葡萄里的纤维是很少的，一般在酿造过程中就去除。不过，在我国一些生吃的品种，如玫瑰香、龙
眼，也用来酿酒，但是它们只能做低档酒，比不上真正的酿酒葡萄品种。开了瓶的葡萄果酒能放多久?

苦乐交织则是因为想要真正成为品酒行家，需要大量的时间和精力去学习实践。不过好在付出就有回报，
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葡萄酒世界厚重的历史文化以及各种有趣的背后故事让人在感受葡萄酒带来的感官愉悦的同时，也能获得精神
层次的满足。1.过桶V.S.不过桶过桶后的葡萄酒或多或少会带有橡木桶的风味，使葡萄酒变得更为复杂。由于
橡木桶中也含有一定量的单宁，葡萄酒在橡木桶中熟化时会吸收桶中的单宁，从而使葡萄酒的骨架和结构更为
坚实。值得一提的是，橡木桶的大小、种类、新旧程度、烘烤程度以及使用比例都会对葡萄酒产生不同程度的
影响。比如法国橡木桶一般会带来烟熏、皮革、雪松、焦糖等风味，而美国橡木桶则会带来香草、椰子、奶油、
烤坚果等风味。而过不过桶主要取决于酿酒师想要酿造何种风格的葡萄酒。葡萄果酒的存放期有多长？广州高
级果酒推荐

喝葡萄果酒需要注意什么？广州高级果酒推荐

上等桃红葡萄果酒通常同时具有白葡萄果酒的酸度轻、浓郁的红酒的果味，使其成为一款与各色菜肴搭配的“
多功能”葡萄果酒。因此，对于那些以各种颜色搭配的菜肴，桃红葡萄果酒是至好的选择。在没有橡木桶的情
况下发酵或陈酿的白葡萄果酒可以与任何菜肴相搭配，可以加入柠檬汁或酸橙汁。长相思、阿尔巴利诺、维蒙
蒂诺等白葡萄果酒一般是在不锈钢罐中发酵而成，喝起来酸甜苦辣迷人，具有柠檬汁和酸橙汁的特点，恰到好
处地提升了银鳕鱼、烤三文鱼等菜肴的风味。辛辣食物中加入低酒精度的酒。广州高级果酒推荐

贵州仙女红酒业有限责任公司致力于食品、饮料，以科技创新实现***管理的追求。贵州仙女红酒业作为公
司是一家集新型农业，葡萄酒酿造，旅游，文化产业、进出口服务的一家综合性公司，集产品生产，销售，服
务为一体，以贵州独有的无污染大自然环境为依托，服务于贵州的农业产业发展。公司现有400多亩刺葡萄示范
园，拥有贵州万山区大坪乡刺葡萄示范产业园。境内属中亚气候，座落于葡萄种植黄金纬度线北纬38度线，平
均海拔800米以上，年平均气温20℃左右，优越地理和气候环境非常适合酿造和存储葡萄酒，现厂房面积建筑面
积近3300平方米，员工近100人左右。公司以中国5000年来原生酿酒山地刺葡萄为原料，本草纲目记载，山葡萄
具有健胃消脾的优点。公司产业领域包括刺葡萄干红葡萄酒、甜红、桃红、起泡刺葡萄红。的企业之一，为客
户提供良好的红酒，葡萄酒，原生态红酒，有机葡萄酒。贵州仙女红酒业致力于把技术上的创新展现成对用户
产品上的贴心，为用户带来良好体验。贵州仙女红酒业始终关注食品、饮料市场，以敏锐的市场洞察力，实现
与客户的成长共赢。


